
La Maison Othon Schmitt est heureuse de vous
présenter la  cuvée Almaviva 2021.

Almaviva est le sublime résultat d'une alliance
entre deux familles historiques du vin, la
baronne Philippine de Rotschild et Concha y
Toro avec pour objectif de créer un vin franco-
chilien.

Assemblage: 71% Cabernet Sauvignon
                               22% Carménère
                               5% Cabernet Franc  
                               2% Petit Verdot 
                            

Elevage: 20 mois en barriques ou foudres de
chêne français

Prix: 199.45€ HT

Parlons en ensemble

“2021 a été une année globalement plus fraîche que 2020, avec
des vins plus élégants avec plus de finesse et des tanins moins
anguleux. L'Almaviva 2021, aux lignes épurées, encore très jeune
et encore marqué par l'élevage en fût de chêne après 20 mois en
fûts de chêne français. ”

“L'élégant Almaviva 2021 est une parfaite représentation de ce
grand millésime plus frais, donnant des vins d'une grande finesse
aux tanins moins anguleux. Notes de fruits mûrs et épicés,
légèrement herbacées. En bouche, de subtiles notes de copeaux
de crayon et boîte à cigares se mêlent au cassis, chili, chocolat et à
la menthe poivrée. Encore jeune et marqué par un élevage de 20
mois en fûts de chêne français, dont 71% neufs, ce n'est pas un
vin timide et son potentiel d'évolution est immense. Un séjour
supplémentaire en bouteille récompensera les plus patients en lui
apportant encore plus de complexité.”

James Suckling 98

Robert Parker 98
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https://www.12bouteilles.com/fr/636-do-toro

